
„ALL TIME” CLASSICS 

Carpaccio di canederlo  
con noci arrostiti e insalata   

Carpaccio di manzo con rucola e 
parmigiano  

Pasta fatta in casa: 
Al pomodoro 
ragù di selvaggina  
Bolognese 
Pesto 

Paillard di manzo con rucola, 
parmigiano e patate country  

Arrosto d’agnello nostrano con 
contorno del giorno  

Cotoletta impanata  
con insalata di patate  

Polpetta di patate e quinoa su 
insalata alle erbe e panna acida  

Starters 

Insalata e verdure        

Vellutata di zucca   
        

Zucchini ripieni con sedano  
e duetto di peperoni 

Medaglione di cervo sous vide  
con sedano  
 

 

Ravioli fatti in casa ripieni di finferli 
con salsa al vino bianco  
e schiuma al prezzemolo 

Main Courses 

Gulasch di manzo nostrano  
con purè di patate  
e fagioli allo speck  

Filetto di trota alla griglia  
con purè di patate  
e barbabietola  

Cordon bleu di melanzane  
con salsa di pomodori e basilico  

Desserts 

Drink d’albicocca e vaniglia  

Frittelle di mele 
con gelato alla vaniglia  

Qualora certe sostanze dovessero 

provocare allergie o intolleranze, ti 

preghiamo di comunicarlo al momento 

dell’ordinazione. 

Light Menu Chef’s Choice Buffet

our recommendation:  

White 

Riesling 

Köfererhof

Euro 42,00 

Red 

Lagrein

Griesbauerhof

Euro 33,00 

Esempio di menù


